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é Rillettes de poisson maison, toasts grillés - ous (aire P 9.00 €
O Beignets de calamars frifs, sauce tartare P 8.50 €
g Camembert entier roti au miel, toasts grillé;\f 12.00 €
*%_ Planche Mixte : Mélange de charcuterie & fromage 19.50 €
< Planche de la Mer 91.50 €

FRUITS DE MER scon arrivage & saison

Huitres du Golfe du Morbihan n°3. Les 6 : 10.00€ / Les 9 : 14.50€ / Les 12 : 18.00€

BouqueJr de crevettes, mayonnaise maison 13.00 €
Assiette de bulots, aioli maison 10.50 €
Trio de la mer : 6 huitres, crevettes, bulots, mayonnaise et aioli maison 20.50 €

Ploteaux de fruits de mer sur réservation 48h & l'avance (Selon vos envies, sur place ou & emporter)

M O U LE S F R ITE S Selon arrivage & saison

Marinieres : 13.00 € / Creme : 14.00 € / Roquefor’r - 15.00 €

PLATS
Tradi burger : v | steak : 15.50 € / 2 steaks : 19.00 € / + steak : 3.50 €

Steak haché par nos soins, cheddar, tomate, sauce burger, salade, frites

Camandouille burger : \f] steak : 17.00 € / 2 steaks : 20.50 € / + steak : 3.50 €

Steak haché par nos soins, andouille, camembert, créeme fraiche, salade, frites

Entrecte 250g grillée & la plancha sauce au choix 99.50 €
Tartare de boeuf classique 180g, servi avec frites et salade 18.00 €
Fish and Chips sauce tartare 17.50 €
Assiette Rustique :\f camembert entier r6ti au miel, jambon sec, salade, frites 18.50 €

Salade Fromegére : V‘ toasts de chevre chaud, lard grillé, tomate, pesto et vinaigrette maison  16.50 €
SO|Od€ Nordique © rillettes de poisson, saumon fumé, crevettes, creme ciboulette maison, toasts 19.50 €
Viande et Poisson du jour : voir ardoise

Supp|émen+ sauce 1.50 €

MENU LUTIN Jusqu'a 10 ans
Jambon frites ou Galette jambon Fromoge 10.00 €

BOU'G de g|OC€ ou Fromoge b'OI’]C au sucre

Sirop & l'eau ou Verre de jus de fruits (orange ou pomme)

En \/eggie : 0

Prix nets en euros

Nous nous tenons & votre disposition pour foute question relative aux allergenes. 02 97 53 65 49 - lacroisette-arzon.com



GALETTES Notre pate est réalisée par nos soins avec une farine bretonne IGP

Beurre

Jambon ou oceuf ou fromage

Jambon fromage ou oeuf fromage

Comp|é’re - Jambon, oeuf, fromoge

Lo Chorizette - Chorizo, ceuf, fromage

L'Andouille - Andoui”e, oeu{, Fromoge

La BiqueHe - Chevre, emmental, miel \f

La Fraicheur - Saumon fumé, salade, creme ciboulette maison

Salade verte 3.50 €. Frites 4.00 €

C RE P E S Notre péJre est réalisée par nos soins

Beurre sucre

Citron

Confiture - fraise, abricot ou myr+i||e

Caramel beurre salé maison

Chocolat maison

Creme de marron

Miel

Nutella

La Croisette - Nutella, caramel beurre salé maison, chen’ri“y
Lo Cara-pomme - Pommes, caramel beurre salé maison, chantilly

La Choco-Banana - Banane, chocolat maison, chqn’ri”y

DESSERTS

Dessert du moment : voir ardoise
Mousse au chocolat maison

Fromoge b|OI’IC corome| beurre SOlé maison

Les gourmands : Café : 9.00 € / Thé : 9.50 € / Pétillant : 11.50 €

COUPES GLACEES

Café ou Chocolat ou Caramel Liégois - Glaces, coulis, chomﬂ”y

5.00 €
6.50 €
7.50 €
9.50 €
11.50 €
11.50 €
11.50 €
14.00 €

4.00 €
4.50 €
5.00 €
6.00 €
6.00 €
5.50 €
5.50 €
5.50 €
9.00 €
9.00 €
9.00 €

7.50 €
5.50 €

9.00 €

Dame blanche - Glace vanille et chocolat, chocolat maison, amandes gri”ées, choeriHy

Cara Nut - Glace vanille et caramel, caramel maison, nutella, chonfi”y

Colonel - Sorbet citron vert, vodka

BOULES DE GLACE \/CIHI e, ChOCO CHL Corome/ CCH(G citron verf ICI”CIISQ coco, pOSSIOI’)

@ ol® 000

1 boule : 3.00€ 2 boules : 5.50€ 3 boules

Supp|émen+ ingrédien+ : 2.00€

: 7.00€



